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B snoxy CpenHeBeKkoBbsl TATOTEHHE K COXPAHEHUIO KYJIMHAPHBIX TEKCTOB B MMCHMEHHOM
¢dopme ObUIO MOTHUBUPOBAHO JIPYIMMHU IPEANOCHUIKAMHU, HEXEIW B Halle BpeMs. B mepByro
ouepeb 3T0 OBUIO CBS3aHO C CHTYyalMel B 00IIECTBE, KOTOpasl celana MUChbMEHHYO (PUKCaLnio
HE0O0X0IMMOM: y GoraThIX JIo/iel B TO BpeMsl ObUI TaK Ha3bIBa€MbIH JIMYHBIN 1OBap, KOTOPBIi,
Kak JIei0-MenuK, 3a00THics 00 WX 370poBbe. BHe3amHas cMepTh Takoro rmoBapa Morja CTaTb
IIPAKTUYECKH HEBOCIIOJHUMOW MOTEpEN.

CeronHsi penenTsl 3alUCHIBAIOTCS U MyOIMKYIOTCS € LIEJIBbI0 UX PACTIPOCTPAHEHUSI Cpeln
KaK MOKHO OOJIBILIET0 YUCIIa PEUNHUEHTOB. Tpaaulus coXpaHeHUs: COOCTBEHHBIX KYJIMHAPHBIX
u7e B MMCbMEHHOM BHUJE TAK)XKE CYIIECTBYET, U MHOTME KyJUHApHbIE KHUTU BO3HUKAIOT M3
noJo0HBIX MaHyckpunToB. B CpenHue Beka COOPHUKH PELENTOB COCTABISUIUCH B OCHOBHOM B
MOHACTBIPSX U JBOPSHCKHX JIOMaXx, M03Ke U B Oroprepckux ceMbsix. Jlo XIV-XV BekoB paboThI
ObUIH, KaK TPaBUIIO, AHOHUMHBIE.

CaMbIMH paHHUMHU U3 JOLIEAIINX J0 HaC HEMEUKHUX KYJMHApHBIX KHUT ABJsA0TCS «Buch
von guter Speise» u « Wiirzburger Pergamentenhandschrift» (cepenuna XIV B.).

«Buch von guter Speise» BkitouaeT B cebst 101 perenT W COCTOMT M3 JBYX YacTei,
XapaKTEepU3YIOUINXCs Pa3HbIM CTWJIEM M JIEKCUKOW, NMPUHAMJIEKUT K TOMOBOM KHMre Muxaens
ne Jleon u3 BropuOypra.

IosiBuBmasics B Havyane XV B. kauura «Ein alemannisches Biichlein von guter Speise»,
IpEJICTaBICHHAas B OJHOM W3 MAaHYCKPUITOB TOCyAapCTBEHHOW OubOnnorekn MrioHXeHa,
COJIEPKUT 69 perienToB, TaM ke HaxoauTcs u « Wiirzburger Pergamentenhandschrifty.

[lepBriii meyaTHBI HEMELKHH COOpPHHMK peLenTtoB OTHOCUTCS K 1485 1. OTO0 cOOpHUK
[Terepa Baruepa «Die Kiichenmeisterei». Eme B XV B. 3Ta kH#ra Boiepxana 12 nepeusaaHui.
B aT0ii paboTe npeacTaBieHa Bes MpeIIIecTBYIOMAs KyJIMHApHAs TPaauLus, nepepadoTaHHast 1
JIOTIOJTHEHHAS.

Co Bropoi#i nonoBuHbl X VI B. KyJIHHapHble COOPHUKU CTaIX JOPOXKE U OOBEMHEE, YTO
IPUBEJIO K Pa3BUTHUIO S3BIKOBBIX ()OpPM, KOTOpbIE cTanu Oosee pa3HooOpa3HbIMH. OTaenbHbIE
UCTOYHUKHU ITUX KHHUT HE TOJIBKO UCXOISAT U3 PA3HBIX 00IaCTeH, HO M 00paIIaloTcs K pa3iTudHbIM
YUTATEIBCKAM KPyTaM, YeM BBI3BaHA UX A3BIKOBAs U CTHJIEBAs BAPUATUBHOCTb.

Haubosnee cymiecTBeHHOM 4epToil perenta Kak TUIa TEKCTa, HMEIOLIEr0 HHCTPYKTHBHYIO
(YHKLIHIO, SBJIAETCS HA CHHTAKCUYECKOM YPOBHE MOOYAUTEIIBHOE MIPEIOKEHHE.

B cpenHeBeKOBOM HEMELIKOM pELENTE MPEACTABIEHO MHOXECTBO BAPUAHTOB BBIPAXKECHHUS
npeanucadus U noOyxaeHus. Yacto B OHOM M TOM JK€ pElEeNTe BCTPEYaroTCs pa3iIuyHbIe
dopMbl, B TO Bpems Kak B pelentax JApYyTruX COCTaBUTENEH JOMHUHUPYET Kakas-JInOo
ompeneneHHas Gopma riarosa.

Haubosnee yacToTHO ynoTpebiieHHe UMIIEpaTUBA BO BTOPOM JIUIE €IMHCTBEHHOTO YHUCIIA!
nim einen reinen honicsaum, den siide, und nim denne... [Hajek: 15].

NmnepaTtuBHble (JOPMBI BTOPOTO JIMIIA MHOKECTBEHHOTO 4YHCIA JIMIIb MHOTAA MOTJIH
3aMeHATh (POPMBbI €AMHCTBEHHOTO YHUCIIA.

KOHBIOHKTHB HaCTOSIEro BpeMeHH, 0coOeHHO momyJisipHblid B XIX B., mpeicTaBieH B
CPETHEBEKOBBIX TEKCTax peakumu mpumepamu. Ho B coOpanum «Das Buch von guter Speise»
oHu ecTb: und einen vierdunc zuckers tu man dorin und gebs hin.

Bo BTOpOM JMIE €IMHCTBEHHOIO M MHOKECTBEHHOI'O YHCJIA BCTPEYAIOTCS TPU BHUAA
MOJAJIbHBIX TJIAr0JIOB, @ UMEHHO: mogen, miissen, sollen. HecMOTpst Ha TO, YTO BCE TPU IJIaroia
MOTYT BbIpakaTb MOOYKIEHHE, B OCHOBHBIX CBOMX 3HAQUEHUSIX OHU HMMEIOT paznuuus. Tak,
TJIATOJI  miissen BBIPAXKAeT HEOOXOIUMOCTh, OOYCIIOBIICEHHYIO CIIOKMBIICHCS CHUTyaluei,
BHYTpPEHHEH JIOTUKOW COOBITHH, W TIEPEBOAUTCS HAa PYCCKUU SI3bIK HAPECUUSAMH H)ICHO,
Heobxo0umo, Haoo, sollen BBIpaXkaeT OJHKEHCTBOBaHHE, OOYCIOBICHHOE TpeOOBaHUEM,
pacnopsyKeHUEM, yKa3aHHEM ApPYroro JMLA JUOO BHEIIHUMH YCIOBHMSIMH, Ha PYCCKHH SI3BIK



NIEPEBOIUTCSI HAPEUUEM HYI#CHO TUOO0 TIATOJIAMH Cledyem, Haoexcum; TIaroil mogen BoIpaXKaeT
KeJIaHuEe, BO3MOXKHOCTb:

e so mugt jrs geben an kelberfies oder hirschinfiesB [Stopp: 74];

e du muofit haben milich;

e die solt du sueden mit smaltze... [Hajek: 36].

MopanbpHble TJaroibl MOTYT YIOTPEONATHCS TaKKe C HEONPeaeICHHO-THYHBIM
MECTOMMEHHEM man:

e man muf} aber erst den kaponer oder hennen abnemen [Stopp: 34];

e darein man den kaponer thon mag;

e Ain wilden Schweinskopf soll man jnn wasser woll sieden...

JlornyHO OHUMATH TH (POPMBI KAK HMITEPATUBBL. 33 CYET TOTO, YTO JCSTEIb B TEKCTE HE
KOHKPETU3UPOBAH, YUTATENIO IPEACTABISACTCS BO3MOXKHBIM CaMOMY IOCTaBUTh ceOS Ha €ro
MecTo. ['OTOBHOCTH K TOHOOHON wWIEeHTH()UKAINU TPOSBISETCS YXKe B (aKTe YTCHHUS
KynuHapHOU kHHUTH. J{o KoHIa X VIII B. B KyTUHApHBIX KHUTaX JOMHUHHUPYET MpsiMoe oOpalieHue
K perpmueHTy: Nimm schones Mehl und kaltes Brunnenwasser, mache einen dichten Teig an...
[Eger: 323].

Jlsisi COBPEMEHHOTO HEMEIKOTO KYJIMHAPHOTO pEeIenTa MPEeUMYIIECTBEHHO XapaKTepHO
ynoTtpebiieHre MHPUHUTUBA B UMIIEPAaTUBHOM (YHKIMU. DTa (GopMa HENpsIMOTro MoOyKICHHS
BcTpeuaercss ¢ 80-x rr. XX B. MH(uHNUTUB, npuHuUMaronii Ha cebs (QyHKUMIO MMIEpaTHBa,
SIBJISIETCS] THITMYHBIM CTPYKTYPHBIM 3JIEMEHTOM JUIS BCEX BHJOB MHCTPYKLUH M, B 0COOCHHOCTH,
as KynuHapHoro penenta: Den Saft in einen Topf abgieBen und die Apfel warm halten.
[Fischer: 44].

P.A. CanaxoB TakKe OTMEUaeT, YTO B HACTOAIIEEC BPEMsI B TEKCTaX PELENTOB YyXKE HE
BCTpeuaroTcs (hOpMbI KOHBIOHKTHBA C MeCTOMMeHHeM man (man nehme) [Canaxos: 155].

Takum 00pa3oM, HCTOPHUECKOE pa3BUTHE NAHHOTO THIA TEKCTa SBISIET COOOW SIpKUit
IpUMEp TMOITAITHOTO CTAHOBIICHHS, TPAHCPOPMUPOBAHUS CHUCTEMBI S3bIKa KYJIMHAPHOTO
peuenra. Kak, HECCOMHEHHO, OJIMH U3 CaMbIX JIPEBHUX, HO aKTyaJbHBIX BO BCE BPEMEHA BHJOB
TEKCTa, PEIeNT IPEeTepIIe] MHOTO MTPeoOpa3oBaHuil, YTO OTPAKEHO B MPHUBOANMBIX IPH aHAIN3E
npUMepax U3 KyJIMHAPHBIX COOPHUKOB.
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